
令和８年

羽幌町

月 火 水 木 金

3/2 3/3 3/4 3/5 3/6

ごはん ごはん チキンライス 野菜ラーメン ビビンバ

さつまいも汁 みそ汁(白菜・油揚げ) 肉団子の いんげんの ワンタンスープ

鶏肉の唐揚げ 和風おろしたれ 春雨スープ ごまマヨ和え 焼きプリンタルト

(ひとり２こ） ハンバーグ イカリングフライ 青のりポテト

キャベツの磯和え キャベツナサラダ （ひとり３こ）

三色花ゼリー すりおろし

りんごゼリー

3/9 3/10 3/11 3/13

ポークカレーライス 菜めし ごはん ごはん

福神漬け 沢煮椀 みそ汁(なめこ･豆腐) 道産子汁

コーンサラダ ヒレカツ 鶏肉の サバのみそ煮

はちみつレモンゼリー （ひとり２こ） はちみつ醤油焼き もやしの辛子和え

ミルメーク・コーヒー チョレギ風サラダ 豚しゃぶサラダ

卒業祝ミニケーキ

3/16 3/17 3/18 3/19 3/20

わかめごはん 鶏そぼろ丼 ごはん 京風うどん

鶏ちゃんこ汁 すりみ汁 かに風味の いなりずし

白身魚フライ もやしとハムの 玉子スープ （ひとり２こ） 春分の日
旨味ソースがけ 中華サラダ ポークチャップ 照り焼き

白菜のおかか和え 和梨ゼリー 棒々鶏サラダ チキンサラダ

ぶどうゼリー ベビーチーズ

3/23 3/24

ゴロチキ
カレーライス

キャベツのナムル

メロンクリーム

ソーダ風ゼリー

羽幌でつくる最後の給食

　
羽幌町の学校給食センターは昭和38年(1963年)に、ほぼ現在の場所に木造の平屋で

開設され、平成5年(1993年)には、現在の給食センターに改築されました。
残念ながら令和8年(2026年)3月に63年の歴史に幕を閉じます。

開設当初はパン給食が主体でしたが、改築されてからは自校炊飯の給食が始まりまし
た。地元のおいしいお米や、新鮮な野菜、地域ならではのお魚、丁寧に処理された
お肉、いろいろな食材を提供してくださり、支えていただいた地域の方々に感謝

いたします。こどもたちが考えた、苦手克服「キノピオ」「キノッス」
「ゴロチキ」のメニューも羽幌ならではの「みんなで作った羽幌の給食」でした。
羽幌町市街地区学校給食センター調理員一同、最後の日まで真心を込めて作ります
ので、しっかり味わって食べて欲しいと願っています。ありがとうございました。

第2弾デザート
おかわり

じゃんけん大会

第1弾デザート
おかわり

じゃんけん大会

リクエスト№１・№２
デザート争奪

じゃんけん大会！

各クラスの人数分の
デザートとは別に、
じゃんけん大会の袋を
用意しますので、欠席
者のいない日でも、
おかわりじゃんけんを
して、給食の思い出を
つくってください

3月


